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"Green Food"Green Food
Week"Week"  
"Green Food
Week" 

pranzo-cena-aperitivo

Il futuro della
sostenibilità aziendale

acqua micro filtrata 1,50 € 

Energia rinnovabile
e produzione
sostenibile in un solo
menù
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"Timballo al forno": 

Pasta avanzata condita con besciamella,
mozzarella o altri avanzi di formaggi/salumi e
passata in forno

"Risotto con crema di scarti" :
Bucce di carote frullate , gambi di broccolo
(privati della parte dura), foglie appassite di
spinaci o biete per creare una salsa cremosa

Panzanella:
Ideale per il recupero del pane duro e soprattutto
arricchito con verdure

“Fantasia”:
Una crema di verdure utilizzate meno fresche,
rimaste in frigorifero oppure essiccate

Chips di carote o patate: 
Buccia di carote o patate fritte

cordial di legumi 
recuperati
coktail con scarti 
di frutta  

11,02 € 

7,75 € 

"Mondeghilli ":
Polpette milanesi tradizionali realizzate con
avanzi di carne arrosto o bollito

"Insalata di pollo":
Pollo arrosto avanzato, sfilacciato e condito
con verdure fresche 
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4,49 € 

2,99 € 
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